Quién es quién en AEPAS

SOCIOS CORPORATIVOS
de Profesionales -
AENOR laboratorio

Asociacion Espaiiola

SOCIO CORPORATIVO: AENOR Laboratorio
Representante/ Persona de contacto: Agustina Sanchez
Cargo: Directora Técnica

DATOS DE CONTACTO
Direccion: Calle Miguel Yuste n° 14
Teléfono: 91 440 12 24

Fax: 91 440 12 25

Correo-e: aenorlaboratorio@aenor.es
Twitter/ Facebook, sitio web, otros:

http://www.aenor.es/aenor/ensayos/laboratorio/laboratorio.asp
https:/twitter.com/aenor
https://www.linkedin.com/company/aenor

BREVE PRESENTACION DE LAS ACTIVIDADES DEL SOCIO:

AENOR laboratorio ofrece un eficaz servicio de andlisis, de gran utilidad para aquellos sectores
implicados en la alimentacion (productor primario, industria de transformacion, distribucion y
servicios) asi como para la Administracion. Mas de 1.500 m2 y una gran capacidad técnica y de
desarrollo de nuevas metodologias analiticas, que AENOR pone a disposicion de la industria
alimentaria a través de tres laboratorios que dan respuesta a sus necesidades de anélisis: FISICO
QUIMIC, MICROBIOLOGICO Y SENSORIAL.
http://www.aenor.es/aenor/ensayos/laboratorio/laboratorio.asp

Resultados u otros comentarios de interés:

http://www.aenor.es/aenor/ensayos/laboratorio/sensorial.asp
http://www.aenor.es/aenor/ensayos/laboratorio/servicios_sectores.asp
https://www.youtube.com/user/AENORchannel
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