Quién es quién en AEPAS

Asociacion Espaiiola SOCIOS PERSONALES

de Profesionales
del Andlisis Sensorial

SOCIO: Laura Acefia Mufioz
PROFESION: Profesora Lectora

EMPRESA/ INSTITUCION: Facultad de Enologia (Universitat Rovira i Virgil)

DATOS DE CONTACTO
Direccion: C/ Marcel-li Domingo 1, 43007 Tarragona. Dpto. QAQO, despacho 311
Teléfono: 977 55 84 94

Fax: 977 55 84 46
Correo-e: laura.acena@urv.cat
Twitter/ Facebook, sitio web, otros:

BREVE PRESENTACION DE LAS ACTIVIDADES DEL SOCIO:

Miembro del grupo de investigacion Sensometria Instrumental (iSens) de la Facultad de Enologia de
Tarragona, dirigido por la doctora Olga Busto Busto (http://www.quimica.urv.es/w3gaea/). Lineas de
investigacion principales: andlisis del aroma por cromatografia de gases-olfatometria, liberacion de
aromas de distintas matrices alimentarias, correlacion de atributos sensoriales con datos
instrumentales (creacion de un panel electronico de cata). Imparticion de docencia en los grados de
Enologia e Ingenieria Agroalimentaria (asignaturas de analisis quimico enoldgico, quimica y andlisis
de los alimentos y calidad en procesos agroalimentarios).

Resultados u otros comentarios de interés:

El grupo iSens es colaborador habitual de distintas empresas agroalimentarias y del mundo del
aroma, con las que ha realizado varios proyectos de investigaciéon (ANFACO-CECOPESCA, Grupo
Damm, La Morella Nuts, Unié Corporaci6 Alimentaria, Dallant, Odournet, Open-Senses, etc.)
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