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SOCIO: Nicola Caporaso
PROFESION: Estudiante de doctorado

EMPRESA/ INSTITUCION: University of Nottingham (UK) & University of
Naples Federico Il (Italy)

DATOS DE CONTACTO

Direccion: High Street, Chipping Campden GL55 6AG, Glouchestershire (UK)
Teléfono: +44(0)7437 878444 - +39 3297050689

Fax:

Correo-e: caporasonicola@hotmail.com

Twitter/ Facebook, sitio web, otros:

nicolacaporaso.weebly.com
facebook.com/caporasonicola

BREVE PRESENTACION DE LAS ACTIVIDADES DEL SOCIO:

Soy doctorando en ciencia y tecnologia de los alimentos, y actualmente estoy trabajando en el
centro de investigacion Campden BRI (UK) en un projecto en colaboracion con la universidad de
Nottingham (UK).

Mi experiencias de estudio y investigacion estan relaccionadas al aceite de oliva, emulsiones
alimentarias (aceite-en-agua, O/W), al analisis de los compuestos volatiles (particularmente los
aromaticos) y fendlicos en alimentos, como también al analisis sensorial aplicada particularmente al
aceite de oliva y aceitunas de mesa, siendo también jefe de panel de ambos (con cursos
nacionales, italianos y espafnoles, y del COI).

Resultados u otros comentarios de interés:

Una lista de mis resultados cientificos en terminos de publicaciones, se puede encontar en
ResearchGate (https://www.researchgate.net/profile/Nicola_Caporaso) como también en
Academia.edu (https://nottingham.academia.edu/NicCap).
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