Quién es quién en AEPAS

SOCIOS PERSONALES

Asociacion Espaiiola
de Profesionales
del Anélisis Sensorial

SOCIO: Roser Romero del Castillo Shelly
PROFESION: Profesora de Universidad
EMPRESA/ INSTITUCION: yniversitat Politécnica de Catalunya

DATOS DE CONTACTO

Direccion: C/ Granollers 116, At. 12. 08032 Barcelona
Teléfono: 630765270

Fax:

Correo-e: roser.romero.del.castillo@upc.edu
Twitter/ Facebook, sitio web, otros:

BREVE PRESENTACION DE LAS ACTIVIDADES DEL SOCIO:

Soy profesora de Tecnologia de los alimentos en la Escola Superior d'Agricultura de Barcelona, de la Universitat
Politecnica de Catalunya. Entre otras asignaturas imparto Analisis Sensorial de 6 créditos, optativa que se oferta a 2
grados: Ingenieria Alimentaria e Ingenieria en Sistemas Biologicos. Pertenezco al grupo de investigacion Equipo de Mejora
Vegetal para Caracteristicas Organolépticas (EMVCO), grupo de investigacion reconocido por la Generalitat de Catalunya
(SGR 982 2014), soy la responsable del andlisis sensorial, tenemos un panel entrenado para judia seca, judia verde,
tomate de ensalada, tomate de colgar, cebolla y calgots. El grupo esta integrado en la "Fundaci6é Miquel Agusti" (Miquel
Agusti fue un monje que escribi6 el primer tratado de Agricultura en catalan en el afio 1617), el link a la pagina web de la
fundacién donde se pueden ver las actividades del grupo de investigacion es:

http://fundaciomiquelagusti.com/

Como actividad fuera de las obligaciones de la universidad, entreno a un grupo de amigos entusiastas del queso, en
analisis sensorial de queso.

Resultados u otros comentarios de interés:
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